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Формуляр (протокол) контроля соответствия при экспорте рыбы

Утвержден постановлением Минсельхозпрода от 29.12.2007 N 91

           ФОРМУЛЯР (ПРОТОКОЛ) КОНТРОЛЯ СООТВЕТСТВИЯ N __
--------------------------------------------------------------------
¦Наименование предприятия:             Номер предприятия:          ¦
--------------------------------------------------------------------
Адрес предприятия (вместе с почтовым кодом и номером телефона): ____
____________________________________________________________________
Номера и даты выдачи постановлений  Государственной  ветеринарной  и
санитарно-эпидемиологической  службой  о  размещении  и   допуске  к
использованию строительного объекта: _______________________________
--------------------------------------------------------------------
¦Количество пунктов формуляра, имеющих применение: ________________¦
¦Количество пунктов формуляра, не имеющих применения ______________¦
¦Количество "хорошо" ______________________________________________¦
¦Количество "плохо" _______________________________________________¦
¦Результат в % ____________________________________________________¦
--------------------------------------------------------------------
Состав работающих на производстве: женщины ________ мужчины ________
Ответственный представитель предприятия ____________________________
--------------------------------------------------------------------
¦Контролирующие инспектора:          ¦Дата предыдущей инспекции:   ¦
¦_________________________________   ¦                             ¦
¦_________________________________   ¦                             ¦
¦_________________________________   ¦                             ¦
¦(ФИО, должность и место работы)     ¦                             ¦
-------------------------------------+------------------------------
--------------------------------------------------------------------
¦ N ¦            Вопросы            ¦Оценка¦Недостатки¦Согласования¦
¦п/п¦                               ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦     1. ОБЩИЕ ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНЫЕ ПРАВИЛА ПРИ ЭКСПЛУАТАЦИИ     ¦
¦            РЫБОВОДНЫХ ОРГАНИЗАЦИЙ (ВОДОЕМОВ И ПРУДОВ)            ¦
+------------------------------------------------------------------+
¦ 1 ¦Уход за территорией. Территория¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦содержится в чистоте, поэтому  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦нет опасности загрязнения      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦предприятия и водоемов         ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
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¦ 2 ¦Требования к проектированию и  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦строительству рыбоводных       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦водоемов в соответствии с ТНПА ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 3 ¦Соблюдение ТНПА по содержанию и¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦выращиванию водных объектов в  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦прудах, бассейнах, садках      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 4 ¦Предупреждение появления       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦нежелательных животных.        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Принимаются соответствующие    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦меры защиты от нежелательных   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦животных и птицы               ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 5 ¦Предупреждение нежелательных   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦явлений. Исполнение и          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦размещение предприятия         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦способствуют предупреждению    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦влияния нежелательных факторов,¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦таких как песок, пыль, дым, и  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦загрязнения воздуха            ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 6 ¦Наличие плана                  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦противоэпизоотических          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦мероприятий и его выполнение   ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 7 ¦Наличия плана ветеринарно-     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦санитарных и лечебно-          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦профилактических мероприятий,  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦его выполнение                 ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 8 ¦Обследование                   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦эпизоотологического и          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦ветеринарно-санитарного        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦состояния рыбоводной           ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦организации и водоемов (дважды ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦в год)                         ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 9 ¦Осмотр и исследование рыбы всех¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦возрастных групп и видов при   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦пересадках (перевозках) и      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦контрольных обловах            ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦10 ¦Дезинфекция прудов:            ¦      ¦          ¦            ¦



¦   ¦зимовальных - после пересадки  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦рыбы в летние пруды;           ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦нагульных, выростных, летне-   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦маточных - после спуска воды и ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦вылова из них рыбы;            ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦нерестовых - после пересадки   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦мальков в выростные пруды.     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Дезинфекцию ложа водоемов      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦проводят путем осушения,       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦промораживания, средствами,    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦разрешенными для применения    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Министерством здравоохранения  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Республики Беларусь в          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦соответствии с действующими    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦ТНПА.                          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Мойка и дезинфекция            ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦транспортных средств,          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦оборудования, инвентаря.       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Условия и режим мойки и        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦дезинфекции                    ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦11 ¦Соблюдение ТНПА по содержанию и¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦выращиванию водных объектов в  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦прудах, бассейнах, садках      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦12 ¦Качество воды. Несовместим     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦контакт рыбы с вредными        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦веществами и организмами       ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦13 ¦План борьбы с грызунами и      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦насекомыми. Существует         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦программа (план) борьбы с      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦грызунами, насекомыми, в       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦соответствии с которой         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦систематически уничтожаются    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦грызуны, насекомые и др. План  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦соблюдает действующие          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦требования. План реализуется в ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦соответствии с действующими    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦требованиями                   ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦     2. ТУАЛЕТЫ И РАЗДЕВАЛКИ, ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ И МАТЕРИАЛЫ      ¦
+------------------------------------------------------------------+
¦ 1 ¦Количество туалетов. На        ¦      ¦          ¦            ¦



¦   ¦предприятии имеется достаточное¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦количество туалетов            ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 2 ¦Уборка туалетов. Туалеты чистые¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦и содержатся в хорошем         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦состоянии                      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 3 ¦Информация в туалете. При      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦каждом туалете имеется табличка¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦с информацией об обязательном  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦мытье рук после посещения      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦туалета                        ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 4 ¦Место для мытья рук в туалете  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦(помещении). В непосредственной¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦близости от туалета имеется    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦место для мытья рук (на улице) ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 5 ¦Личная гигиена персонала.      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Персонал тщательно моет и      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦дезинфицирует руки после       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦каждого посещения туалета      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 6 ¦Раздевалки. На предприятии     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦имеется достаточное количество ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦раздевалок в помещении         ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 7 ¦Уборка раздевалок. Раздевалки  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦чистые и содержатся в хорошем  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦состоянии                      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦  3. НАКОПЛЕНИЕ, ВЫВОЗ И ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ОТХОДОВ,  ¦
¦             ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ, МАТЕРИАЛЫ И ГИГИЕНА              ¦
+------------------------------------------------------------------+
¦ 1 ¦Накопление отходов. На         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦предприятии имеются специальные¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦водонепроницаемые закрывающиеся¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦контейнеры из материала,       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦устойчивого к коррозии         ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 2 ¦Очистка орудий/контейнеров для ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦отходов. Пустотные емкости,    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦контейнеры и/или помещение, в  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦котором собираются отходы,     ¦      ¦          ¦            ¦



¦   ¦регулярно и тщательно          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦очищаются. А при необходимости ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦дезинфицируются                ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 3 ¦Профилактика заражений и       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦проблем, связанных с отходами. ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Накопленные отходы не являются ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦источником загрязнения         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦предприятия и других проблем   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦(неприятный запах) для         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦окружающей среды               ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦                           4. ТРАНСПОРТ                           ¦
+------------------------------------------------------------------+
¦ 1 ¦Соответствующий раствор для    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦очистки систем транспортировки.¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Должны применяться             ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦соответствующие растворы для   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦очистки и дезинфекции систем   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦транспортировки                ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 2 ¦Установка транспортных систем. ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Системы транспортировки,       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦предназначенные для            ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦транспортировки рыбопродукции, ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦построены так, чтобы они могли ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦поддерживать требуемую         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦температуру во время           ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦транспортировки. Если продукция¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦охлаждается льдом, вода должна ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦удаляться из грузовика и не    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦соприкасаться с продукцией     ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦3. ¦Внутренние стены транспортных  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦систем. Стены транспортной     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦системы изготовлены так, чтобы ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦они не влияли отрицательно на  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦гигиеническое качество         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦рыбопродукции; они должны легко¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦поддаваться чистке и           ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦дезинфекции                    ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 4 ¦Требования к транспортной      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦системе. Система для           ¦      ¦          ¦            ¦



¦   ¦транспортировки рыбопродукции  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦не используется для            ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦транспортировки других         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦продуктов, которые могут       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦загрязнять или портить         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦рыбопродукцию, в случае, если  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦нет гарантии, что после        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦тщательной очистки не          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦произойдет ее загрязнение      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 5 ¦Гигиенические требования к     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦транспортным системам.         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Рыбопродукция перевозится в    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦чистых и продезинфицированных  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦грузовиках или контейнерах     ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 6 ¦Требования к перевозке живой   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦рыбы. Условия перевозки не     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦должны отрицательно сказываться¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦на ее качестве                 ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦                           5. ЗАЯВЛЕНИЯ                           ¦
+------------------------------------------------------------------+
¦ 1 ¦Маркировка. Номер аккредитации ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦помещается на упаковке или на  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦большой упаковке; в случае     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦неупакованных продуктов - в    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦сопроводительных документах    ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 2 ¦Номер аккредитации. Номер      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦аккредитации состоит из        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦названия страны поставки. Оно  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦может быть написано словами или¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦сокращенно. Указывается        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦компания, аккредитованная в ЕС,¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦согласно официальному списку   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦компаний (если применимо, то   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦CE-EC-EG-EK-EF-EY).            ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Эти данные должны быть на      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦упаковке рядом друг с другом,  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦чтобы их можно было легко      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦прочитать                      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦    6. ВНУТРЕННЯЯ СИСТЕМА КОНТРОЛЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ПРОЦЕССА     ¦



+------------------------------------------------------------------+
¦ 1 ¦Организация производственного  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦контроля. Структура и схема    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦производственного контроля, в  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦том числе и проведение         ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦лабораторных испытаний         ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 2 ¦Соответствие рыбной продукции  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦по радиологическим и другим    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦показателям требованиям СанПин ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦2.3.4.13-21-2002               ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 3 ¦Соблюдение на предприятии      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦методик санитарно-             ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦микробиологического и          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦санитарно-технического контроля¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 4 ¦Сверка фактических данных      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦запланированным параметрам.    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Система сличается с требуемой  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦частотой на основании описанной¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦системы контроля               ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦производственного процесса.    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦Требуемое сличение было        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦проведено в последний          ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦определенный срок              ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 5 ¦Недостатки, связанные со       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦сверкой фактических данных     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦запланированным параметрам. В  ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦ответ на обнаружение ошибок    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦незамедлительно применены      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦исправительные меры            ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 6 ¦Изменение производственного    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦процесса. Вследствие, например,¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦реконструкции, управления      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦производством и т.п. произошло ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦изменение производственного    ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦процесса. В связи с этим       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦применена система контроля     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦производственного процесса     ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 7 ¦Документация. Имеется          ¦      ¦          ¦            ¦



¦   ¦прозрачная документированная   ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦система хранения в             ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦хронологическом порядке данных,¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦касающихся проведенного        ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦контроля. Имеется              ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦документированная система      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦регистрации исправительных     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦средств и результатов их       ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦применения                     ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 8 ¦План борьбы с насекомыми,      ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦грызунами                      ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦ 9 ¦План поддержания чистоты и     ¦      ¦          ¦            ¦
¦   ¦дезинфекции                    ¦      ¦          ¦            ¦
+---+-------------------------------+------+----------+------------+
¦10 ¦План контроля воды             ¦      ¦          ¦            ¦
----+-------------------------------+------+----------+-------------
    Описание  несоответствий,  отмеченных в колонках "Недостатки" и
"Согласования":
          Комментарий к заполнению формуляра о контроле
    1. В колонке "Оценка" необходимо указать результат:
    Положительный - хорошо;
    Негативный - плохо;
    Не касается - н.к.
    2.  В  колонке  "Недостатки"  необходимо указать несоответствие
инспектируемого  критерия  действующим  нормам  и  при необходимости
приложить к формуляру подробную запись установленного несоответствия
или нарушения (с указанием его места, характера, размеров, возможных
последствий и т.д.).
    3.  В  колонке  "Согласования" указать должностное лицо и срок,
предусмотренный или установленный для устранения недостатков.
    Оценка предприятия:
    В  соответствии  с  разделами  с  1  по  ....... _____ критерия
получено:
    - хорошо - плохо - н. к. = % хорошо
                                кол-во хорошо x 100%
    Итоговый результат   = ------------------------------ =
                           (кол-во пунктов - кол-во н.к.)
РЕЗУЛЬТАТЫ контроля ___________ обсуждены с руководством предприятия
Контроль осуществили: ________________________________
                     ________________________________
                     ________________________________
                           (ФИО, должность)



Подписи: ______________________________
        ______________________________
Заявление предприятия:
Дата ______________ нижеподписавшийся ______________________________
исполняющий функцию ____________________________________________ был
ознакомлен  с содержанием данного заполненного формуляра (протокола)
и не имею ничего против содержащейся в нем информации.
Подпись __________________________
Сделал примечание к формуляру (протоколу)
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________
    (подпись)
Отказался подписать формуляр _______________________
                                   (подпись)


